
Изобретение относится к композиции съедобного, пригодного для выпекания, влагонепроницаемого барьера, 
который является эффективным для снижения миграции влаги между компонентами пищевых продуктов. 
Влагонепроницаемый барьер содержит, по крайней мере, один кристаллический углевод, 
высококристаллический жир и кристаллическую пищевую клетчатку. 
 


