
Даний винахід стосується способу виготовлення замороженого харчового продукту, який 

включає стадію взаємодії харчового проміжного продукту з емульгувальною системою, у 

якому емульгувальна система в основному складається зі сполук формули І: 
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, (Формула І) 

у якій ri означає вуглеводневу групу; і необов'язково монодигліцеридів і/або ненасичених 

лактилованих монодигліцеридів. 


