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(57) Способ производства водки, предусмат-
ривающий фильтрацию воды через актив-
ный уголь, умягчение воды сульфоуглем,
получение сортировки путем смешивания
воды со спиртом, ее фильтрацию, о т л и ч а -
ю щ и й с я тем, что после фильтрации
сортировки непосредственно в водку допол-
нительно вводят инвертный сахарный си-
роп, состоящий из аскорбиновой или
лимонной кислот, сахара и воды в массовом
соотношении 0,8-1,2 •*- 26,7-40,0 -г 58,0-
38.7 соответственно до щелочности водки
1,2-2,0 мл 0,1 н.раствора НСІ на 100 мл
водки. С

>

Изобретение относится к ликеро-водоч-
ному производству.

Наиболее близким техническим реше-
нием является способ производства водки
"Золотое кольцо", предусматривающий
фильтрацию воды через активный уголь,
умягчение воды сульфоуглем, получение
сортировки путем смешивания воды со
спиртом "Люкс", после чего в сортировку
вводят уксуснокислый натрий в виде уксус-
ной кислоты и гидрокарбоната натрия, при-
чем последний разделяют на две части, одну
из которых растворяют в умягченной обра-
ботанной активным углем воде, выдержива-
ют 10-15 мин и затем вводят уксусную
кислоту с последующей подачей смеси на на-
чальную стадию приготовления сортировки, а
другую часть гидрокарбоната натрия вводят
непосредственно в готовую сортировку и осу-
ществляют выдержку ее в течение 20-30 мин.

Полученную сортировку тщательно пе-
ремешивают и после корректировки по кре-
пости перекачивают в напорный чан, откуда
самотеком она поступает на угольно-очи-
стительную батарею.

После фильтрации через уголь водка на-
правляется на песочные фильтры и затем в
сборники готовой продукции (доводные ча-
ны), где доводят ее до крепости 40%. Из
доводных чанов водка подается на розлив.

Недостатком указанной технологии
приготовления водки является:

удлиненный и трудоемкий процесс в
части приготовления растворов ингредиен-
тов;

дорогостоящая сортировка за счет ис-
пользования в ней спирта "Люкс";

низкие органолептические показатели
за счет слабой очистки спирта.

Задачей, на которую направлено изо-
бретение, является:
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улучшение органолептических показа-
телей за счет снижения содержания органи-
ческих примесей в спиртовых растворах;

упрощение и удешевление технологии
приготовления водки. 5

Для достижения указанной задачи не-
обходимо после фильтрации сортировки не-
посредственно в доводной чан в водку
дополнительно ввести инвертный сахарный
сироп, состоящий из аскорбиновой или ли- 10
монной кислоты, сахара и воды в массовом
соотношении 0,8-1,2 •*• 26,7-40,0 -s- 58,0-
38,7 соответственно до щелочности водки
1,2-2 мл 0,1 н раствора НСІна 100 мл водки,
после чего производят перемешивание и 15
доведение водки до крепости купажа 40%.

Заявляемый способ производства вод-
ки включает фильтрацию воды через актив-
ный уголь, умягчение воды сульфоуглем,
получение сортировки путем смешивания 20
воды со спиртом "Экстра", фильтрацию, до-
полнительное введение непосредственно в
доводной чан инвертного сахарного сиропа,
состоящего из аскорбиновой кислоты, саха-
ра и воды в массовом соотношении 0,8-1,2 25
-5- 26,7-40,0 -5- 58,0-38,7 соответственно до
щелочности водки до крепости купажа 40%.

Способ осуществляют следующим об-
разом.

Подготовку воды ведут последователь- 30
но, пропуская ее через фильтр с активным
углем, а затем через сульфоугольный
фильтр. После чего проводят сортировку,
т.е. подготовленную умягченную воду сме-
шивают с ректификованным спиртом "Экс- 35.
тра" крепостью 96,5% из расчета получения
купажа 40,3% и щелочностью 3,5 мл 0,1 н.рас-
твора НСІ на 100 мл водки. Далее проводят
фильтрацию водки через песочный и уголь-
ный фильтр со скоростью 30-40 дал/час. 40

Готовят инвертный сахарный сироп, ко-
торый задают непосредственно в доводной
чан. В 17,4-11,6 л умягченной воды при тем-
пературе 50-65°С добавляют 0,240-0,360 кг
аскорбиновой кислоты, 8,0-12,0 кг сахара-пес- 45
ка рафинированного в массовом соотношении
0,8-1,2 -*- 26,7-40,0 -г-58,0-38,7, перемешивают
до полного растворения ингредиентов и дово-
дят водку до крепости 40% и щелочности 1,2-
2,0 мл 0,1 н.раствора НСІ. 50

П р и м е р 1 (оптимальный). Подготавли-
вают водку, пропуская ее через фильтр с
активным углем, а затем через сульфоуголь-
ный фильтр. После этого готовят сортиров-
ку, т.е. подготовленную умягченную воду 55

смешивают с ректификованным спиртом
"Экстра" крепостью 96,5% из расчета пол-
учения купажа 40,3% и щелочностью 1,5 мл
0,1 н.раствора НСІ на 100 мл водки.

Далее проводят фильтрацию водки че-
рез песочный и угольный фильтры со скоро-
стью 30-40 дал/час.

Для подготовки инвертного сахарного
сиропа непосредственно в доводной чан за-
дают 14,5 л умягченной воды при темпера-
туре 50-65°С, добавляют 0,3 кг
аскорбиновой кислоты, 10 кг сахара-песка
рафинированного в массовом соотношении
1,0:33,3:48,3 соответственно, перемешива-
ют до полного растворения ингредиентов и
доводят водку до крепости 40%.

Примеры 2-5 конкретного выполнения
осуществляют по вышеуказанной техноло-
гии и приведены в таблице.

Введение после фильтрации непосред-
ственно в доводной чан в водку инвертного
сахарного сиропа, состоящего из аскорби-
новой кислоты, сахара и воды в массовом
соотношении 0,8-1,2 + 26,7-40.0 * 58,0-
38,7 соответственно до щелочности водки
1,2-2 мл 0.1 н.раствора НСІ на 100 мл водки,
перемешивание смеси и доведение водки
до крепости купажа 40% позволяет:

исключить образование новых нежела-
тельных соединений эфиров и альдегидов,
образующихся при смешивании спирта с во-
дой;

увеличить срок использования катали-
тических свойств угля;

снизить расход аскорбиновой кислоты и
сахара за счет использования инвертного
сиропа, а также исключения их потерь при
обработке сортировок активированным уг-
лем;

получить водку с высокими органолеп-
тическими показателями 9,68 балла (прото-
тип имеет - 9,5 балла) при использовании
спирта "Экстра" (в прототипе используют
спирт "Люкс"), что является более экономич-
ным;

упростить технологический цикл (более
простой ввод рецептурных ингредиентов в
доводной чан на последней операции), а
также исключить операции ввода и выдерж-
ки растворов при приготовлении ингреди-
ентов;

использовать витамин С, который спо-
собствует снижению щелочности водки до
1,2-2,0 мл 0,1 н.раствора НСІ, а также повы-
шению защитных свойств организма.



п/п

1

2
3

Наименование сырья, компо-
нентов и показателей, опера-

ций

Един.изм.

Смешивание воды со спиртом (сортировка):
вода питьевая умягченная
спирт этиловый ректификованный
высшей очистки "Экстра"

Фильтрация водки
Приготовление инвертного сиропа:

аскорбиновая кислота кг
сахар-песок рафинированный "
вода питьевая умягченная
(щелочность 3,5 мл 0,1 н.
раствора НСІ)

Приготовление инвертного сиропа в массо-

вом соотношении щелочности водки 1,2-

2,0 мл 0,1 н.раствора НСІ на 100 мл водки

Органолептические показатели водки:

об.ч.

щелочность

внешний вид
вкус

цвет

аромат

1

ГОСТ 2874-73

ГОСТ 5962-67

0,3
10.0

1,0:33.3:48,3

1.5

2

Спирт

0,225
7,5

0,75:25:36,3

2,2

Примеры
3 4 5

и вода по расчету на крепость 40,2%

0,240
8,0

0,8:26,7:58

2,0

0,360
12,0

1,2:40,0:38,7

1,2

0,375
12,5

1,25:41,7:60,3

1,0

Прозрачная жидкость
Водочный,

мягкий, прису-
щий водке

Водочный,
резкий во вку-

се

Водочный, ме-
нее резкий во

вкусе

Водочный,
мягкий

Водочный,
гармонич-

ность в водоч-
ном вкусе

Бесцветный

Характерный водочный, без постороннего привкуса и запаха
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