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(56) Рекламный проспект фирмы "Bush В oak
Allen Ltd", Великобритания (прототип).
(72) Васюкова Ганна Тимофіївна, Мошкін Во-
лодимир Федорович, Махотін Олексій Михай-
лович, Лещинський Олександр Олегович
(73) Приватна фірма Науково-виробниче
підприємство "Харчові продукти "Мультімікс"
(UA)
(57) Ликер, содержащий спирт этиловый, са-
хар, ароматизатор "Ананас", окрашиваю-
щие добавки и воду, о т л и ч а ю щ и й с я
тем, что дополнительно содержит бензоат на-
трия, а в качестве окрашивающих добавок в

нем использованы краситель "Сансет жел-
тый" и краситель "Зеленый" при следующем
соотношении компонентов на 1000 л купажа:

спирт этиловый
, 96%-ный, л 350-400

сахар, кг 300-350
ароматизатор "Ананас"
Д2054,0,6%-ный раствор
в пропиленгликоле, л 17-19
краситель "Сансет желтый"
Н8070 1,0%-ный водный
раствор, л 8-12
краситель "Зеленый"
Н8982 1,0%-ный водный
раствор, л 6-10
бензоат натрия, кг 0,1-0,2
вода остальное.

Изобретение относится к ликеро-водоч-
ной промышленности, в частности к компо-
зициям для ликеров.

Известно множество композиций лике-
ров, получаемых из фруктово-ягодного сырья,
органолептические свойства которых опре-
деляются ароматическими, вкусовыми и
красящими веществами, содержащимися в
растительном сырье.

Известен также Ликер "Ананасовый"
(рекламный проспект фирмы "Bush Boake
Allen Ltd"), который выбран в качестве про-
тотипа. Ликер содержит на 1 л купажа спирт
этиловый 96%-ный - 240 мл, сахар - 320 г,
ароматизатор "Ананасовый" Д.2054, произ-
водимый фирмой "Bush Boake Allen Ltd" -
0,5 г, 1%-ный раствор красителя "Солнеч-
ный закат" производства той же фирмы -
10 мл. 1%-ный раствор красителя тартра-

зин - 10 мл, дистиллированную воду осталь-
ное.

Общими с заявляемой композицией при-
знаками являются наличие этилового спирта,
сахара, ананасового ароматизатора, красите-
лей, воды.

Органолептические показатели этого ли-
кера определяются использованием конк-
ретного ароматизатора ("Ананас" Д.2054).
обеспечивающего мягкий, слабовыражен-
ный монотонный аромат, сходный с ароматом
свежих плодов ананаса, а также конкретных
красителей, обеспечивающих оранжевую
окраску ликера.

В основу изобретения поставлена зада-
ча создания композиции ингредиентов для
ликера, которая за Счет подбора компонен-
тов и их количественного соотношения
обеспечивала бы придание ликеру ярко вы-
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раженного аромата свежих плодов ананаса
и окраску, гармонически сочетающуюся с
ароматом и тем самым обеспечивала бы
улучшение органолептического восприятия
ананасового ликера.

Поставленная задача решается тем, что
в композицию ликера, содержащую спирт
этиловый, сахар, ананасовый ароматизатор,
красители и воду, в соответствии с изобре-
тением дополнительно введен бензоат на-
трия, а в качестве красителей использован
краситель "Сансет желтый" и краситель "Зе-
леный" при следующем соотношении ком-
понентов на 1000 л купажа:

Спирт этиловый
96%-ный, л 350-400
сахар, кг 300-350
краситель "Сансет желтый",
1 %-ный раствор, л 8-12
краситель "Зеленый",
1 %-ный раствор, л 6-10
ароматизатор "Ананас",
0,6%-ный раствор, л 17-19
бензоат натрия, кг 0,1-0,2
вода остальное.
Указанные компоненты при заданном

соотношении придают ликеру ярко выра-
женный аромат свежих плодов ананаса и
окраску, гармонирующую с плодами ананаса,
чем подчеркивается единство в восприятии
аромата и цвета напитка. Усиление аромата
ананаса объясняется наличием в композиции,
кроме основных ароматических веществ, бен-
зрата натрия, как неспецифического вещества,
не имеющего собственною выраженного
аромата, но обладающего способностью в
сочетании с ароматизатором "Ананас" уси-
ливать и стабилизировать аромат свежих
плодов ананаса при указанном соотноше-
нии ингредиентов в композиции.

Достигаемый результат обеспечивается
взаимным влиянием компонентов компози-
ции, т.е. указанная совокупность признаков
находится в причинно-следственной связи с
достигаемым результатом - получением на-
питка с ярко выраженным ароматом свежих
плодов ананаса и гармонично воспринима-
емого с точки зрения его аромата, вкуса и
цвета.

Композиция ингредиентов для приго-
товления ликера "Ананасовый крепкий" со~
держит на 1000 л купажа: спирт этиловый
96%-ный - 350-400 л, сахар - 300-350 кг,
ароматизатор "Ананас" -17-19 л в виде 0,6%-
ного раствора ароматизатора в пропиленг-
ликоле, краситель "Сансет'желтый" - 8-12 л
в виде 1,0%-ного раствора красителя в воде,
краситель "Зеленый" - 6-10 л в виде 1,0%-ного
раствора красителя в воде, бензоат натрия -
0,1-0,2 кг, воду - до объема 1000 л купажа.

Ароматизатор "Ананас" представляет
собой бесцветную или бледно-желтую жид-
кость с ароматом, напоминающим свежий сок
плодов ананаса. В качестве растворителя ис-

5 пользуется пропиленгликоль. Применяется в
качестве ароматизатора при производстве
кондитерских изделий, молочных продуктов,
напитков, жевательной резинки. По содержа-
нию вредных элементов соответствует меж-

10 дународным требованиям. Производится
фирмой "Bush Boake Allen Ltd" (Великобри-
тания).

Краситель "Сансет желтый" представ-
ляет собой порошок оранжевой окраски,

15 который при растворении обеспечивает
раствору желтую с оранжевым оттенком ок-
раску. В качестве растворителя используют
этиловый спирт или воду. По содержанию
вредных элементов соответствует между-

20 народным требованиям. Применяется как
краситель для пищевых продуктов. Произ-
водится фирмой "Bush Boake Allen Ltd" (Ве-
ликобритания).

Краситель "Зеленый" - это порошок
25 цвета зеленого яблока, обеспечивающий со-

ответствующий цвет раствору. В качестве
растворителя используют этиловый спирт,
воду. Применяется как краситель для пище-
вых продуктов. По содержанию вредных

30 элементов соответствует международным
требованиям. Производится фирмой "Bush
Boake Allen Ltd" (Великобритания).

Бензоат натрия, химическая формула
СбНбСОО, представляет собой кристалличе-

35 ский порошок, растворимый в воде и в эти-
ловом спирте. Обладает бактерицидным
действием. Применяется, в частности, как
консервирующее средство для пищевых
продуктов. В заявляемой композиции про-

40 являются неспецифические свойства, выра-
жающиеся в усилении аромата основного
ароматизирующего вещества.

Ликер приготавливают следующим об-
разом.

45 Предварительно готовят композицию,
включающую ароматизатор, оба красителя
и бензоат натрия. Для этого перемешивают
1,0%-ные растворы в воде каждого из кра-
сителей, 0,6%-ный раствор в пропиленгли-

50 коле ароматизатора и порошок бензоата
натрия. Количество указанных растворов и
бензоата натрия берут в рамках предель-
ных значений в соответствии с сущностью
изобретения. Перемешивание выполняют

55 при комнатной температуре до растворения
бензоата натрия и до получения равномер-
ного по объему смеси цвета, не меняющего
своих тонов при дальнейшем перемешива-
нии. Получают 31-42 л смеси ароматизато-
ра, красителей и бензоата натрия.
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После этого приготавливают сахарный
сироп. В сироповарочный котел набирают
умягченную воду из расчета 0,35 л воды на
1 кг сахара для получения сиропа концент-
рацией 73,2%, нагревают воду до темпера-
туры 55-60°С. В нагретую воду постепенно
засыпают отвешенное в рамках предельных
значений количество сахара и, перемеши-
вая смесь, обеспечивают растворение сахара
в воде. После этого сироп доводят до кипения
и снимают пену. Далее, несколько раз, по-
вторно доводят сироп до кипения, каждый
раз снимая пену. Продолжительность варки
сиропа 30-35 мин. После окончания варки
сироп фильтруют и охлаждают. Получают
410-480 л сиропа.

Приготавливают водно-спиртовую
смесь путем смешивания в сортировочном
чане 350-400 л спирта этилового 96%-ного с
210-80 л умягченной воды. При этом в чан
первоначально заливают спирт, а затем
умягченную воду. Спирт с водой перемеши:

вают до получения однородной смеси и пол-
ученную смесь фильтруют.

Купажирование осуществляют путем
перемешивания сахарного сиропа, водно-
спиртовой смеси, смеси ароматизатора,
красителя и бензоата натрия в одной емко-
сти с одновременной заливкой всех смесей
в емкость. Перед пеоемешиванием добавля-
ют воду до 1000 л купажа. Перемешивание
производят до получения однородной сме-
си по цвету и крепости.

После отстаивания приготовленный ли-
кер фильтруют и направляют на разлив.

Ниже приводятся конкретные примеры
приготовления ликера "Ананасовый креп-
кий".

П р и м е р 1.17л 0,6%-ного раствора
ароматизатора "Ананас" Д.2054, 8,0 л 1%-
ного раствора красителя "Сансет желтый"
Н.8070,6,0 л 1 %-ного раствора красителя "Зе-
леный" Н.8982 и 0,1 кг бензоата натрия пере-
мешивают вместе до растворения бензоата
натрия и получения однородной смеси.

Приготавливают сахарный сироп из рас-
чета 300 кг сахара на 105 л умягченной воды.
Производят варку сиропа в течение 30-35 ми-
нут, доводя сироп несколько раз до кипения
и снимая пену каждый раз после закипания
сиропа. Сироп фильтруют и охлаждают.

Приготавливают водно-спиртовую
смесь, смешивая 350 л спирта этилового
96%-ного с 210 к умягченной воде. После
перемешивания смесь фильтруют.

Выполняют купажирование ликера пу-
тем спиртовой смеси и смеси ароматизатора
красителей и бензоата натрия до получения
однородной смеси. Перед перемешиванием
добавляют воду до 1000 л купажа.

Приготовленный ликер отстаивают,
фильтруют и направляют на разлив.

Полученный по описанному примеру ли-
кер характеризуется следующим соотноше-

5 нием компонентов на 1000 дал купажа:
спирт этиловый
96%-ный, л 350
сахар, кг 300
ароматизатор "Ананас"

10 Д.2054, 0,6%-ный р-р, л 17
краситель "Сансет желтый"
Н.8070, 1,0%-ный р-л, л 8,0
краситель "Зеленый"
Н.8982, 1,0%-ный р-р, л 6,0

15 бензоат натрия, кг 0,1
вода остальное
Характеристики полученного ликера

приведены в прилагаемой таблице.
П р и м е р 2. Готовят смесь, состоящую

20 из 18 л 0,6%-ного раствора ароматизатора
"Ананас" Д.2054, 10,0 л 1 %-ного раствора
красителя "Сансет желтый" Н.8070, 8.0 л
1 %-ного раствора красителя "Зеленый"
Н.8982 и 0,15 кг бензоата натрия.

25 Варят сахарный сироп из расчета 325 кг
сахара на 114 л воды.

Готовят водно-спиртовую смесь из рас-
чета 375 л 96%-ного спирта этилового и 145 л
воды.

30 Производят купажирование ликера. Все
технологические особенности и режимы та-
кие же, как и в примере 1.

Полученный по описанному примеру
ликер характеризуется следующим соотно-

35 шением компонентов на 1000 дал купажа:
спирт этиловый
96%-ный, л 375
сахар, кг 325
ароматизатор "Ананас"

40 Д.2054,0,6%-ный р-р, л 18
краситель "Сансет желтый"
Н.8070, 1,0%-ный р-р, л 10,0
краситель "Зеленый"
Н.8982, 1,0%-ный р-р, л 8,0

45 бензоат натрия, кг 0,15 .
вода остальное.
Характеристика полученного ликера

приведена в прилагаемой таблице.

50 П р и м е р 3. Готовят смесь, состоящую
из 19 л 0,6%-ного раствора ароматизатора
"Ананас" Д.2054, 12,0 л 1 %-ного раствора
красителя "Сансет желтый" Н.8070, 10,0 л
1 %-ного раствора красителя "Зеленый"

55 Н.8982 и 0,2 кг бензоата натрия.
Варят сахарный сироп из расчета 350 кг

сахара на 123 л воды.
Готовят водно-спиртовую смесь из расче-

та 400 л 96%-ного спирта этилового и 80 л
воды.
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Производят купажирования ликера. Все
технологические особенности и режимы та-
кие же, как и в примере 1.

Полученный по описанному примеру
ликер характеризуется следующим соотно-
шением компонентов на 1000 дал купажа:

спирт этиловый
96%-ный, л
сахар, кг
ароматизатор "Ананас"
Д.2054, 0,6%-ный р-р, л
краситель "Сансет желтый"
Н.8070, 1,0%-ный р-р, л

400
350

19
10

12,0

краситель "Зеленый"
Н.8982. 1 %-ный р-р. л 10,0
бензоат натрия, кг 0,2
вода остальное
Характеристика полученного ликера

приведена в прилагаемой таблице.

Анализ таблицы свидетельствует, что во
всех образцах ликеров, полученных по опи-
санным выше примерам, решается постав-
ленная задача, а дегустационная оценка
полученных образцов ликеров превосходит
оценку ликера-прототипа.

і

п/п

1

2

3

4

5

6

7 *

^ \ ^ ^ Ликеры

Харак- N .
теристика ^ \ ^ ^
(на 1000 л к у п а ж а ) \ ^

Содержание спирта эти-
лового 96%-ного, л
Содержание сахара, кг

Содержание ароматиза-
тора "Ананас"

Содержание красите-
лей, 1,0%-ный раствор:
- "Солнечный закат", л
- Тартразин, л
- "Зеленый", л
- "Сансет желтый", л
Содержание банзоата
натрия, кг

Оргаяолептические по-
казатели:

- цвет

- прозрачность
- аромат

- вкус
Дегустационная оцен-

ка, в баллах

Ананасовый

PG 1255

240
320

0,5 кг

10,0
10,0

-
-

-

светло-оран-
жевый

прозрачный
мягкий,

слабо выра-
женный

ананасовый
десертный

9,0

Ананасовый крепкий

Образец № 1

350
300

17 л 0,6%-
ного

раствора

-
-

6,0
8.0

0,10

салатный

прозрачный

ярко выражен-
ный

ананасовый

десертный

9.7

Образец N? 2

375
325

18 л 0,6%-
ного

раствора

-
-

8,0
10.0

0,15

салатный

прозрачный

ярко выра-
женный

ананасовый

десертный

9.8

Образец № 3

400
350

19 л 0,6%-
ного

раствора

-
-

10,0
12.0

0,20

салатный

прозрачный
ярко выра-

женный

ананасовый

десертный

9,8

Упорядник
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