
Способ получения желейного мармелада, включающий приготовление раствора
студнеобразователя, введение в него многоатомного спирта и буферной соли, приготовление
редуцирующей смеси, ее уваривание, охлаждение, подкисление и введение хлористого железа,
ароматизацию, формирование и структурообразование, отличающийся тем, что при
приготовлении раствора к агароиду добавляют альгинат натрия в соотношении 1 : 1 : 0,5.


