
Винахід відноситься до області виготовлення харчових продуктів, а саме, до виготовлення
різних типів морозива.

В основу винаходу поставлена задача удосконалення відомих способів і знайдення способу,
який би дозволив одержувати морозиво у вигляді двошарових брикетів різних по складу, або по
коліру, або складу і коліру, що значно покращує смакові, поживні його якості.


