
Винахід відноситься до молочної промисловості та може бути використаний при 

виробництві спредів з наповнювачем. 

Спосіб виробництва спредів з наповнювачем передбачає приймання та первинну обробку 

сировини, відновлення сухого знежиреного молока, приготування жирової емульсії, 

підготовку і введення наповнювача, пастеризацію, перетворення жирової суміші в спред. 

Згідно винаходу введення наповнювача здійснюють на стадії перетворення жирової суміші в 

спред, попередньо розчиняючи в 3 - 5-кратному об'ємі жирової емульсії при 45±5 °С й 

безперервно перемішуючи протягом 15-20 хв., та у якості наповнювача використовують 

натуральні харчові ароматизатори на основі ефірної олії м'яти котячої «Цитрусовий», 

«Трав'яний», «Квітковий». 

Запропонований спосіб виробництва спредів з наповнювачем дає можливість одержати 

харчовий продукт із злагодженим, гармонійним ароматом, приємним смаком, подовжити 

термін зберігання спредів та надати їм певної функціональної спрямованості на організм 

людини. 


